Mareno 900

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Electric Cookers

Kookfornuis elektrisch

® Platen met groot vermogen (4 kW elk) op bovenblad met waterke-
ring.

® 6 standenschakelaar voor een perfecte regeling van de platen.

® Signalisatielamp als de platen onder spanning zijn.

® Op enkelwandig open onderstel (dubbelwandig en deuren in optie) of
op oven.

® Statische elektrische oven met afzonderlijk regelbaar onder- en bo-
venverwarming, thermosstatische regelbaar tot 300°C.

® Gietijzeren oven bodem voor een perfecte temperatuur verdeling.

® Oven inclusief 1 verchroomd rooster.

MARENO “Nuovo Protagonista 90” voor de creatieve moderne chef.
Ontworpen en gebouwd met zicht op de laatste geldende CE en HACCP
normen. Hygiéne, veiligheid, robuust en betrouwbaarheid: gestampt bo-
ventop van 2 mm, naadloze randen, werkbladen op één zelfde hoogte,
afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen, regelbare poten.
Gebouwd met de modernste roestvrij staal platen: AISI 316, 304 en
439M . Isolatieklasse IPXS.

Fourneau électrique.
® Des plaques de grande puissance (4 kW chacune) avec des joints
étanches sur un plan embouti .
® Commutateurs de puissance des plaques a 6 positions
® Lampe témoin de signalisation des plaques sous tension.

® Sur soubassement simple paroi ouvert (double paroi et portes en
option) ou sur four.

® Four statique ¢lectrique avec chauffage indépendant sol ou ciel. Four
réglable jusqu’a 300°C
® Sol de four en fonte pour une répartition de chaleur impeccable.

® Fourni avec 1 grille chromée.

MARENO « Nuovo Protagonista 90 » pour le chef créatif et moderne.
Etudié et construit suivant les derniéres normes CE et HACCP en vigueur.
Hygiéne, sécurité, robustesse et fiabilité: Plan embouti de 2 mm, jonctions
sans fissures, plans de travail au méme niveau, coins arrondis, cheminées
basses, dos fermés, pieds réglables. Construit avec en acier inox des plus
moderne: AISI 316, 304 ou 439M. Classe d’isolation IPXS5.

Type Afm./Dim. Platen / Plaques =~ Oven/Four Verm./Puiss. Prijs/prix
cm 4 kW 6 kW Tens electr. Euro

elektrisch fornuis op opn onderstel / Cuisini¢re électrique sur soubassement ouvert

NC9-4E + NBV9-4 40x90x87 2 Tri 400 8 2338.00€

NC9-4E2 + NBV9-4 40x90x87 2 Tri 230 8 2421.00€

NC9-8E + NBV9-8 80x90x87 4 Tri 400 16 3936.00 €

NC9-8E2 + NBV9-8 80x90x87 4 Tri 230 16 4120.00 €

elektrisch fornuis met oven / Cuisiniere électrique avec four

NCOFE-8E 80x90x87 4 1 Tri 400 22 5071.00 €

NCOFE-8E2 80x90x87 4 1 Tri 230 22 5323.00€

Toebehoren / Accessoires

XBF-GGN21 53x65x1 Gechroomde rooster GN 2/1 grille chromée 40.00 €
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