
Fry-top 

 Frytop 
 

 Construction robuste. 

 Partie visible fabriquée en acier inox AISI 304 18/10 

 Pieds en inox réglables. 

 Plaque de forte épaisseur en acier ou en acier chromé ©. 

 Les appareils en acier chromé ont un thermostat réglable de 90 à 300°

C. 

 L’allumage s’effectue par dispositif piézo-électrique sur les modèles à 

gaz. 

 Accessoires sur demande. 

 Portes en suppléments. 

 Frytop 
 

 Robuuste constructie. 

 Zichtbare delen vervaardigd uit inox AISA 304 18/10. 

 Regelbare inox poten. 

 Stalen platen of © gechromeerde platen. 

 De gechromeerde toestellen hebben een thermostaat met een bereik 

tussen 90° en 300°C) 

 De gas toestellen hebben een piëzo-elektrische ontsteking. 

 Verschillende toebehoren op aanvraag . 

 Deuren in supplement. 
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 Frytop 
 Plaque de forte épaisseur en acier ou en acier chromé ©. 

 Appareils en acier chromé : thermostat réglable de 90 à 400°C. 

 Puissance jusqu'à 14 kW pour des résultats de cuisson optimaux. 

 Modèles à gaz avec allumage piézo-électrique et sécurité par thermo-

couple. 

 Sur soubassement simple paroi ouvert (double paroi et portes en 

option)  
 

MARENO «Protagonista 70 » pour le chef créatif et moderne. 

Etudié et construit suivant les dernières normes CE et HACCP en vigueur. 

Hygiène, sécurité, robustesse et fiabilité: Plan embouti de 1.5 mm, jonc-

tions sans fissures, plans de travail au même niveau, coins arrondis, che-

minées basses, dos fermés, pieds réglables. Construit avec en acier inox 

des plus moderne: AISI 316,  304 ou 439M.  

Fry-top 
 Stalen platen of © gechromeerde platen. 

 Gechromeerde toestellen : regelbare thermostaat  90° tot 400°C. 

 Vermogens tot 14 kW voor  perfecte en snelle kookresultaten. 

 De gastoestellen met piëzo-elektrische ontsteking en thermokoppel 

beveiliging. 

 Op enkelwandig open onderstel (dubbelwandig en deuren in optie)  

 

 

MARENO “Nuovo Protagonista 70” voor de creatieve moderne chef. 

Ontworpen en gebouwd met zicht op de laatste geldende CE en HACCP  

normen. Hygiëne, veiligheid, robuust en betrouwbaarheid: gestampt bo-

ventop van 1.5 mm, naadloze randen, werkbladen op één zelfde hoogte, 

afgeronde hoeken, lage schouwen, gesloten ruggen, regelbare poten. Ge-

bouwd met de modernste roestvrij staal platen:  AISI 316, 304 en 439M .  
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Type Afm./Dim. Vlak geribd chromé Verm./Puiss. Prijs/prix

 cm Lisse nervuré chrome kW Euro

NFT7-4GL+NBV7-4 40x73x87 1 6 1 833.00 €

NFT7-4GLC+NBV7-4 40x73x87 1 1 7 2 344.00 €

NFT7-4GR+NBV7-4 40x73x87 1 6 1 923.00 €

NFT7-4TGRC+NBV7-4 40x73x87 1 1 7 2 434.00 €

NFT7-6GL+NBV7-6 60x73x87 1 7 2 096.00 €

NFT7-6GTLC+NBV7-6 60x73x87 1+thermost. 1 11 2 673.00 €

NFT7-6GM+NBV7-6 60x73x87  2/3  1/3 7 2 157.00 €

NFT7-6GTMC+NBV7-6 60x73x87  2/3+thermost.  1/3 1 11 2 733.00 €

NFT7-8GL+NBV7-8 80x73x87 1 12 2 597.00 €

NFT7-8GTLC+NBV7-8 80x73x87 1+thermost. 1 14 3 424.00 €

NFT7-8GM+NBV7-8 80x73x87  2/3  1/3 12 2 759.00 €

NFT7-8GTMC+NBV7-8 80x73x87  2/3+thermost.  1/3 1 14 3 505.00 €

NFT7-8GR+NBV7-8 80x73x87 1 12 2 791.00 €

NFT7-8GTRC+NBV7-8 80x73x87 1+thermost. 1 14 3 826.00 €

NFT7-4EL+NBV7-4 40x73x87 1 5.4 - Tri 400 V 1 940.00 €

NFT7-4ELC+NBV7-4 40x73x87 1 1 5.4 - Tri 400 V 2 293.00 €

NFT7-4ER+NBV7-4 40x73x87 1 5.4 - Tri 400 V 2 030.00 €

NFT7-6EL+NBV7-6 60x73x87 1 7.5 - Tri 400 V 2 493.00 €

NFT7-6ELC+NBV7-6 60x73x87 1 1 7.5 - Tri 400 V 2 916.00 €

NFT7-6EM+NBV7-6 60x73x87  2/3  1/3 7.5 - Tri 400 V 2 555.00 €

NFT7-6EMC+NBV7-6 60x73x87  2/3  1/3 1 7.5 - Tri 400 V 2 920.00 €

NFT7-8EL+NBV7-8 80x73x87 1 10.8 - Tri 400 V 2 782.00 €

NFT7-8ELC+NBV7-8 80x73x87 1 1 10.8 - Tri 400 V 3 383.00 €

NFT7-8EM+NBV7-8 80x73x87  2/3  1/3 10.8 - Tri 400 V 2 928.00 €

NFT7-8EMC+NBV7-8 80x73x87  2/3  1/3 1 10.8 - Tri 400 V 3 434.00 €

NFT7-8ER+NBV7-8 80x73x87 1 10.8 - Tri 400 V 3 038.00 €

NFT7-8ERC+NBV7-8 80x73x87 1 1 10.8 - Tri 400 V 3 527.00 €


